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コトー ブルギニヨン
ヴィエイユ ヴィーニュ 750ml
1,400円 （税込1,540円 ）

W I N E

魅力的な価格で楽しめるブルゴーニュ！
ガメイのフルーティさとピノノワールのベリー系の
風味が魅力です。

クランベリー＆チーズクリーム

128円 （税込138円）

F O O D

クランベリーを練りこんだ生地でサワークリーム
チーズを包みました。

中のクリームチーズとクランベリーが
ワインの軽やかなベリー感とマッチして
食が進みます！

フランス

リンデマンズ カワラ
シャルドネ 750ml
1,000円 （税込1,100円）

W I N E

毎日飲みたいハマるワイン！
太陽の恵みをたっぷり浴び、トロピカルフルーツ
とクリーミーな後味が特徴です。

塩パン

204円 （税込220円）

F O O D

歯切れのよいクロワッサン系生地に、有塩のマー
ガリンをたっぷり巻き込んで焼き上げました。フラ
ンス産のゲランド塩をトッピングしています。

マーガリンのジューシーな味わいが
オーク樽のヴァニラのような
香ばしい風味とベストマッチ。

オーストラリア



ピノノワールの華やかな香りがトリュフと
生ハムにマッチして非常に美味でした。
甘みを食事にもワインにも感じられました。

フィーナ キケ750ml

2,000円 （税込2,200円）

W I N E

アロマティックな香りが美しいイタリアトップ
レベルの白ワイン。一度飲めば虜になること
間違いなし！

ラ・カンティーヌ 鯖フィレ

615円 （税込664円）

F O O D

脂ののったノルウェーサバのフィレをスペイン産
の風味豊かなオリーブオイルでじっくり漬け込み
ました。

ピノ ノワール
アパッシーテ 750ml
1,450円 （税込1,595円）

W I N E

人気品種ピノノワールを陰干しさせてからつく
られた、熟した果実味とまろやかな渋みが調和
した一味違うワインです。

トリュフ香るロース生ハム 35g

450円 （税込486円）

F O O D

イタリア産のトリュフ塩を使用したロース生ハム
で、しっとりとした食感と芳醇なトリュフの香りが
特徴です。

ワインの華やかな香りとサバのオイルの
ふくよかな味わいが合わせやすいです。
ワインのドライな後味が口の中をスッキリ
させてくれます。

イタリア

イタリア



ミラル シャルドネ
オーガニック 750ml
1,300円 （税込1,430円）

W I N E

シチリア島の有機ワイン。南国フルーツの香りと
フレッシュな風味、ミネラル分や旨みが詰まった
海のワインです。

イカとブロッコリーの
バジルポテトサラダ
275円 （税込297円）

F O O D

イカとブロッコリーをメインにバジルソースで
味付けたポテトサラダです。

マス・シャロット
カヴァ ブリュット750ml
2,400円 （税込2,640円）

W I N E

瓶内熟成24ヶ月以上の為、フレッシュながら酵母
由来の複雑さが感じられます。

タイ風春雨サラダ
（パクチー入り）
248円 （税込268円）

F O O D

りんご酢、レモン果汁、ナンプラーなどを使用し、
本格的な味に仕上げたタイ風春雨サラダです。

バジルの風味とシャルドネの香りと
ミネラル感がぴったり。
セロリの風味がアクセントとなって
素晴らしいマリアージュです。

ワインのコクのある味わいが食事を引き立て、
爽やかな発泡感がエビやパクチー、
タレとマッチしています。

スペイン

イタリア



SOMMELIER

Pairing
WINE & FOOD

サクラアワードとは？

掲出期間：11/1●～火 2/28●火

※画像、盛り付け例はイメージです。※掲載する商品価格は、ローソン標準価格です。※掲載する商品価格は、11月１日時点の売価、消費税を基にしています。
※店舗によっては、一部取扱いのない場合がございます。※掲載する酒類については、お酒の取扱店のみで販売しております。

サクラアワードは、日本の女性が審査する国際的なワインコンペティション
として2014年から始まり、今ではアジア最大規模となりました。毎年世界
各地から4,500以上のワインがエントリーされ、女性ワインプロフェッショナル
（ソムリエ、ワイン醸造家、ワインスクール講師、輸入業者、流通/販売など）が
ブラインドテイスティングで審査を行い、日本の食卓に合うワインを選びます。

SOMMELIER

ワイン好きが高じてワイン専門商社
に転職。自分へのご褒美はレストラン
の食べ歩き！

伊澤 紘香さん （右）

大の旅行好き！
世界各国を旅してお酒とご当地料理
を探究中。

阿部 晴美さん （左）

ソムリエのご紹介

ペアリング中の
様子

（社）日本ソムリエ協会認定ソムリエ
サクラアワード 審査員リーダー

（社）日本ソムリエ協会認定ソムリエ
WSET Level3

ナチュラルローソン
公式ホームページ

https://www.lawson.co.jp/lab/natural/

Instagram

@naturallawsonjp

Twitter

@naturallawsonjp

Facebook

https://www.facebook.com/naturallawson


